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DISTILLERIE LEHMANN

le Prunelle

ALSACE
Service : 10° C

Robe: brillante et limpide. Nez : in-
tense, marqué par le coté amandes,
noyau, miel, nougat. Bouche : at-
taque franche et souple. Bouche aro-
matique, on y retrouve bien le coté
chair de la prunelle. Belle finale per-
sistante avec rétro-olfaction com-
plexe sur des ardmes balsamiques et
herbes aromatiques. Accords gour-
mands : patisserie séche. Com-
mentaires : belle typicité du produit
avec une personnalité distinguée.

Visual aspect: brilliant and limpid.
Nose: intense, marked by the almond
side, fruit stone, honey, nougat. Pa-
late: fresh and supple at first taste.
Aromatic palate, reminds the fleshy
side of sloe. Beautiful persistent af-
tertaste with a complex retro-ol-
faction, with balsamic and aromatic
herbs flavours. Match with food:
dry pastry. Comments: beautiful ty-
picality of the product with a dis-
tinguished personality.
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DISTILLERIE LEHMANN
Liqueur de Gingembre
45 %

ALSACE

Service: 9° C

Robe : ambrée, vieil or. Nez : aro-
matique et d'excellente qualité, Fruits
confits (citron, mandarine, gin-
gembre), épicé, résine de sapin, miel,
trés balsamique. Bouche : attaque
généreuse, sucrée, relais rapide des
fruits confits, Persistance des ardmes,
intensité des saveurs qui introdui-
sent une finale chaude, marquée par
un coté épicé de poivre blanc, Ac-
cords gourmands : patisseries orien-
tales. Commentaires : un produit
de caractére ouvert et épanoui.

Visual aspect: amber colour, old
gold. Nose: aromatic, of excellent
quality. Crystallized fruits (lemon,
mandarin, ginger), spicy, fir tree
resin, honey, very balsamic. Palate:
generous first taste, sweet, then the
crystallized fruit come swiftly. Per-
sistent aromas, intense flavours which
introduce a warm finish, marked by
the spicy side of white pepper. Match
with food: oriental pastries. Com-
ments: a product of with an open
and blooming character.
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DISTILLERIE LEHMANN
Elsass Whisky

Single Malt 40 %
vieillissement 7 Ans en
fiit de Bordeaux Blanc

ALSACE

Robe: jolie robe ambrée, reflets vieil
or. Nez : intense, chaleureux, épicé,
grillé, un peu torréfié, caramel, fleurs
séchées, un petit coté iodé. Bouche:
attaque onctueuse, sur un joli fruit.
Chaleureuse et ronde, douceur ca-
ressante avant que le feu de l'alcool
prenne le relais pour accompagner
la finale. Accords gourmands : flam-
mekueche au Munster. Commen-
taires : un joli whisky original et
gastronomique.

Visual aspect: nice amber colour,
mahogany old gold tinges. Nose: in-
tense, warm, spicy, grilled, slightly
roasted, toffee, dried flowers, Palate:
unctuous at first taste, with a lovely
fruitiness. Warm and round, a ca-
ressing softness before the fire of the
alcohol takes over to accompany the
aftertaste. Match with food: flam-
melueche with Munster. Comments:
an original, gastronomic and beau-
tiful whisky.
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