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Fruite Florale Tourbé

La distillerie Lehmann a Obernai, déja célébre pour ses eaux-de-vie de fruit, s'est lancée dans la production de single
malt de belle facture et vieilli en anciens fats de vins, Sauternes ou Bordeaux blancs pendant au moins 7 ans.
Un équilibre bien choisi entre I'orge maltée, les fruits blancs et jaunes, le toast du chéne et des notes plus patissiéres.
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L'AVIS DE ALEXANDRE
Les Lehmann sont d'authentiques distillateurs alsaciens et produisent
quelques milliers de litres de single malt chague année dans leurs
petits alambics. Les vieillissements sont soignés, dans de belles
barriques, sans exces d'apport tannique. Un whisky trés accessible
avec une belle profondeur. Leurs single malts sont labellisés IGP
Whisky Alsacien, un des plus hauts niveaux d'exigence en matiére de
whisky dans le monde ! Pas étonnant qu'ils aient décroché autant de
récompenses au concours général agricole !




Vos notes de dégustation

L'astuce dégustation de Justin
L'environnement, facteur a ne pas négliger !

Etant donné qu'on a une
impression aromatique
qui reste dans le nez et
qui est permanente, le
nez que |'on va ressentir
va lui-méme étre trans-
formé par cette présence de whisky dans la
bouche.

En dégustation experte, on sait qu'on ne
déguste guasiment jamais deux fois de la
méme fagon. C'est treés difficile de golter
deux fois le méme whisky, a cause du pH,
de la température de la bouche, sans parler

des conditions environnantes.

Comme un parfum, le whisky se transforme
en fonction du pH, de la température et des
aromes de la piece.

Il faut un environnement neutre si on veut
bien comprendre, et il faut aussi tester sa
bouche avant. Il faut trouver soi-méme son
protocole qui permet de savoir sion a
toujours une bouche en capacité de godter.
Et on évite du porter du parfum, voir méme
du déo. Et on évite les douches...
#nanjdeconne !

rPas sec on a dit !

I'm‘est arrive de gouter un whisky d'exception (uni The Balvenie 1973 puisque tulinsistes 1).
Une bouteilles neuve ! lLes notes etalent sublimes. Des épices en pagaille qui se meélent aux
1ruits rouges, myrtilles, cerises noires et |'en passe. Quelgues temps apres, j'ai pu déguster de
nouveau ce Balvenie 1978 et [a les notes avaient totalement changees. Plus d'epice du tout. Le

caramel par contre lullinondait les narines et [aibouche | J'etais pourtant a chague fois dans un
envirennement propice a |‘exercice de |a degustation. C'etait uniquement |'impact dutemps sur
larbouteille qui'en avait modifie les caracteristigues organolepticues. C'est aussi pour ¢a qu'on
vous envole du8bel. Ne buyez pas tout d'un coup, le temps peut reveler bien des surprises |

A vous de jouer !
N'hésitez pas, pour vous aider, a comparer avec d'autres whiskies et a partager vos ressentis entre amis.




La Distillerie

Caracteristiques Historicue

Fondation de la - 1850
distillerie Lehmann

Propriétaire :
Famille Lehmann

Yves Lehmann prend
les rénes de la
distillerie
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Whisky depuis :
2001

Transfert du mgtenel .l 1993 |
a Obernai

Distinctions : |
7 médailles au Concour Général Agricole de Paris
(4 Or, 2 Argent, 1 Bronze) -

| Début de la production

d’eau devie de malt | 2001

Sortie tliuiElsass L 2008
Origine

Sorite des Elsass Gold
A la distillerie, le savoir-faire se transmet de pére en fils et Premium. Versions J 2009
depuis cing genérations. La distillerie artisanale a été créce  -REvElEUCURVEIRESE
en 1860 et est aujourd'hui labellisée EPV: — Entreprise du | BEcSAEEUHITIE
patrimoine vivant.

|Is realisent toutes sortes d'eaux-de-vie de fruits et de marcs;
principalement le marc de gewurztraminer. La distillation se
fait dans des alambics de type charentais appelés alambic a
repasse (double distillation). En 2000, Yves Lehmann innove
avec la distillation de whisky: single malt gu'il commereialise
sous e nom de Elsass Whisky: (wWhisky alsacien). Il est vieilli
en flt de chene de vin blanc frangais (bordeaux blanc,
coteau-du-Layon, sauternes) et rencontre un succes grandis-
sant, C'est en 2014, lors de |la premiere participation des
whiskies frangals au Concours général agricole de Paris,
qu'Elsass Whisky decroche la premiere medaille d'or et enchaine en 2015 avec une seconde
medaille d'or pour sa version Gold, En2016, les expressions Gold et Premium gagnent respective- |
ment la medaille d'or et la méedaille d'argent dans la sélection des whiskies alsaciens. C'est done '
la troisieme annee consecutive ol les whiskies Lehmann se voient largement recompenses. Yves |
Lehmann entretient une passion toute particuliere pour les alambics. Il les collectionne et a pour |

Premiére diffusion par

Juste Un Doigt! 2018

projet un peu fou de monter un jour un musee autour de ces beaux objets, dont certains datent du
debut du XXe slecle:




