DISTILLERIE LEHMANN, OBERNAI 9 OCTOBRE 2014

Béni soit le temps des vendanges, qui m'a inspiré cette visite réjouissante! A I'orée
d’Obernai, la distillerie Lehmann est une vénérable dame des champs qui distille- aussi- sa
maestria de pére en fils depuis 1850, s'il vous plait! Et la seule dans ce pays de Cocagne
qu'est I'Alsace, & s’enorgueillir du label EPV, Entreprise du Patrimoine Vivant. J'al mis les
pieds dans une bonne maison, ol excellence ne le cede pas d'un pouce au mercantilisme...
L’enchantement commence dans la cour, olfactif: odeur de quetsches, mélée a celle, aigre-
douce, du marc de Gewurztraminer qui s'amoncele ici et 13, en attente du tri qui va séparer
les baies de la rafle. II se poursuit avec la rencontre, amicale d’emblée, de Simone Nagel, qui
partage la vie et les eaux-de-vie d’Yves Lehmann, le maitre des lieux, happé aujourd’hui par
Peffervescent retour de vendanges. Mon exquise cicérone me fait découvrir d'antiques
alambics de cuivre 4 col de cygne, 4 colonne, et ambulant, vestige de 'aimable temps o I'on
distillait & tous vents ; me promeéne entre rustiques Dame-Jeanne et modernes cuves d'Inox
ol s'opére la lente transmutation des liquides. Avant de me faire pénétrer dans le saint des
saints, Uentrepdt subtilement parfumé ol sommeillent les merveilles achevées, alcools
cristallins ou flamboyants : caux-de-vie de fruits, de baies rares, de marc ou bio, liqueurs
douces, poires prisonniéres, cuvées d’exception... Mais on a aussi cravaché la tradition
alsacienne, avec la création d’une exotique liqueur de gingembre, 45° de séduction ardente !
D’une audacieuse vodka, dans son flacon glamour-branché « téte de mort» ! Et surtout de
conquérants « Elsass whiskies » Single Malt, vieillis en fiits de Bordeaux blanc, Sauternes,
dont I'un venant de rafler une prestigieuse Médaille d’Or a Paris, nique aux Ecossais L..Pas de
défaillance au comptoir, jaccomplis allégrement mon devoir de dégustation, restant sur la
note cannelle de la liqueur Pain d’épices : Noél se profile a peine, mais c’est déja le petit Jésus
en culotte de velours que je viens de boire ...
Isabelle Daulard

LEHMANN A BOIRE... ET A MANGER!

Non contents d’estourbir divinement avec leurs nectars, Yves Lehmann et Simone Nagel
régalent royalement avec leurs saucisses paysannes cuites au marc de Gewurztraminer dans
un alambic, au marché de Noél d’Obernai. Prenez date...et méme votre tour dans la file des
nombreux amateurs !

DISTILLERIE LEHMANN, infos visite et dégustation :
Chemin des Peupliers

67210 Obernai

Tél: +33(0) 388 504 129
www.distillerie.lehmann.com







